Tous les vendredis et samedis soirs
en décembre et janvier 2012

a I'Olivier

Samedi 7 Janvier

a I'Olivier

GRAND NOEL
. ARMENEN

/i(dé!e & l'association AREV
* sud Luberon, I'Olivier perpétue
la tradition sous le signe
de I'’Arménie, ouvert & tous,
Menu typique arménien
et animation musicale toute
- . la nuit avec l'orchestre Massis.

s PBénéficiez d'un Champagne de luxe

(El‘prlx modique (plus avantageux que chez un caviste [)
L'Olivier vend ce grand cru

Palme d'Or brut vintage 1999

Champagne Nicolas Feuillatte

89¢ la bouteille de 75l

o 'Ambiance Bodega tous les

Q“ vendredis soirs

seasons au All Seasons

APERO VIN ROLIGE.
SANGRIA ET MOJITO

dont 5€ reversés & AREV

ngIREE
coquillages

" tal frais et gourmand
“2  en direct a ['Olivier!
En plus de la carte habituelle,
découvrez et dégustez les trésors
de la mer, coquillages et crustacés &
avec un écailleur sur place.
19% la premiére assiette,
118 lg 2%
et la 3" gratuite,
Grand choix de vins blancs

SOIREE DISCO

50¢/pers.
Men:‘lusas hors apérit)
- musicale offecte

B qvec D) X-CESS

a I'Olivier
=

All Seasons Pertuis - ZAC St Martin - 04 90 68 86 80

Ao Padllote

restaurant = grill

Sévan Parc Hotel

I
IOII VI

Réservation / Renseignements : 04 90 79 19 30
Route de la Bastidonne — 84 120 Pertuis-en-Luberon
contact@sevanparchotel.com
Plus de détails sur le progromme sur www sevanparchotelcom On vous attend sur Facebook |

Wifi gratuit

Samedi 26 novembre
; da I'Olivier

Ma Bolte de Com' - tel.: 04 4153 05 23 - RCS 4884765570001 Photos non contractueles - Photos Fotoba - Ne pas jeter sur la voe publique

L'abus d'alool peut &= dongereux pour ko sonté, & consommer avec modération Pour votre santé &viter de grignoter entre les repas.

(potssons |
Arimation

Programme

o Dec. 2011/ Janv. 2012,

Wt
Western

Sévan Parc Hotel

L & &

Samedi 3 Décembre ggvgﬁsﬁq\f.\éeﬁgw

Cueillette
AN l'olivier

. .7 ne demi-journée authentique
i dans un lieu privilégié, initiez-vous

a la cueillette des olives dans

un parc de plus de 70 oliviers |

Et repartez avec votre bouteile

d’huile d'olive*

12/ lil café d'accueil et viennoiseries
I cueillette des olives
mbuffet sous la tonnelle de la Paillote

Forfait journée 155/pers.

(gratuit pour les enfants jusqu'd 12 ans)

Offrez vous un week-end typiquement provengal & -50%
Promotion valable les nuits du 2, 3 et 4 décembre

Sur réservation uniquement, places fimitées,

MNous nous réservons le droit d'annuler selon prévisions météo et marissement des olives,

Matériel de récolte fourni par le Best Western Sévan Parc Hétel

*offerte pour 2 seaux d'olives récoltées.



Vendredi 2 Décembre

H5S

CLOLIVIE

téphane Dubois, tente, par sa peinture
: de révéler la Beauté futile,
trompeuse, et généreuse.

PROLONGEZ LA SOIREE ;
En découvrant le menu Chrono
Mise en bouche + Plat + Dessert
+ 1verre de vin (12d) + 1 café

LE GROUPE Samedi 3 Décembre
a I'Olivier

itez d'une ambiance
musicale Blues, Pop, Rock
et variétés francgaises,
tout en dinant
dans un lieu d'exception...
Mbomh)

nu 3 (
NTrﬁatlon musicale offert=

Paillote régale au champagne en fin de repas -8
. Avec DJ pour vous mettre dans 'ambiance  ©
#et prolongation de la féte dans le lieu mythique

des nuits pertuisiennes !

Le restaurant ferme pour congés annuels

du 18 déc. 2011 au 4 janv. 2012,

i 48/pers

(hors boisson)

mariné au citron vert
sur une chiffonnade de saumon fumé, *
ceuf de saumon et biinis au raifort

Le médailion de lotte réti
au four sur pousses
d'épinards craquants,
Sauce au safran et palourdes sautées

Les noisettes de chevreuil
au poivre de Séchouan

et tatin de courge accompagnée
de sa sauce aux morilles

Dimanche
48%/pers [gileliial

(hors bcns on)

L'huftre chaude gratinée au

La trilogie de chévre
sabayon de champagne

4 la tapenade

La bGche de Noél roulée & la
créme de marron & chocolat

Et grand buffet des treize desserts
provengaux

X

Le marbré de foie gras
aux fruits secs, pain d'épice
et gelée & 'orange et amande douce
Le filet de beeuf en crolte de

parmesan, pleurotes poéiées
et sauce foie gras a la vanille

L'assiette de fromage
et son miel aux épices

Le croquant ananas réti sur
mousse aux fruits de la passion
et sa sauce au caramel beurre salé

Samedi I31 E.)él.cembre T
a I'Olivier %ﬂs‘m

/8tez cette nuit comme jamais dans une ambiance
: lounge avec le duo musical,

# Emma et Delphine en début de soirée.
Dansez avec DJ FIFl de Merindol en folie toute la nuit
* sur le rythme des années 80 !

130%/pers *

(boissons mdll"e‘-')

* Apéritif : La coupe de champagne brut AYALA
et ses mises en bouche L
* Le foie gras mi cuit au Beaume de Venise,
confiture de physdlis et carambole, petite brioche a téte
* Le ravioli de queue de homard sur sauce au corail
et petites tomates confites
: ¢ Le granité au champagne rosé Charles Ladffitte
/-.["* Le médaillon de magret de canard fagon Rossini,
i sauce au poivre vert
* Les fromages dffinés et compotée de figues
* La tarte & l'orange meringuée, croquant de chocolat*
* Mignardises

Champagne AYALA brut, 2 bouteille par personne
VIN Clapier rouge a discrétion el
Eaux minérales gazeuses incluses

orfait réveillon 180/ pers

La nuit du 31/12 en chambre double, 1 petit déjeuner
(buffet ou continental servi dans votre chambre)
La soirée Saint Sylvestre & I'Olivier

B



